
Menu du 31 décembre 2023 
 
 

Mises en bouche : 
 

Truite fumée maison sur chips de pain et caviar. 
Capuccino de butternut au café. 

Club sandwich canard confit et figue. 
 

***** 
Foie gras de canard en deux façons : 

poêlé et farci dans un litchi au sésame grillé. 
 

***** 
Raviole ouverte d’escargots d’Ebersheim et champignons d’Alsace, 

émulsion ail et persil, parmesan et truffe. 
 

***** 
 

Homard bleu et Noix de St-Jacques rôties au beurre ½ sel,  
purée de panais, poireaux, 

bisque de crustacés crémée au Safran d’Alsace. 
 

***** 
 

Filet de Bœuf d’Alsace, légumes racines, 
pommes parisiennes, jus aux morilles. 

 
*** 

Assortiment de fromages : 
tomme aux fleurs séchées, affiné aux noix et munster fermier. 

 
*** 

Douceur vanille amandes. 
 

*** 
Mignardises 

 
 

Ce menu vous est proposé à 185 € par personne, tout compris.  
 

(1 coupe de crémant, 4 verres de vin de 10 cl, 
1 café/thé ou infusion, ½ bouteille d’eau, 1 coupe de champagne à minuit). 

 
 

Merci de nous faire parvenir un acompte de 50% du prix par personne afin de valider votre 
réservation. Pour toute annulation moins de 7 jours avant, l’acompte sera conservé. 
 
Soit par virement (RIB ci-joint) ou par chèque à l’ordre du Restaurant L'ESSENTIEL, 
23 rue de la Kirneck, 67140 BARR. 


